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Dienstag, 13. Januar 2015

Old Swiss House Luzern

oder das ultimative Wienerschnitzel
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So ca. einmal im Jahr gonnen wir uns dieses unglaubliche Wienerschnitzel im Old Swiss House in Luzern. Die
Zubereitung wird direkt am Tisch vor dem Gast so richtig zelebriert.
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Die in der Kiiche dunn geklopften Kalbsbaggli und das "kleine" Stiick Butter werden prasentiert.
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und anschliessend in feinem Paniermehl (aus weissem Toastbrot ohne Rinde) gewendet.
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Schon zu Beginn kommt eine beachtliche Menge Butter in die Kupferpfanne. Der verstromende Duft lasst
einem das Wasser im Mund zusammenlaufen!
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Das panierte Schnitzel wird nun ca. 10 Min. in der Butter neben dem Tisch gebraten. Immer wieder wird
Butter zugegeben...
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et voila - Das feinste, buttrigste Wienerschnitzel das es gibt!

Und ich versichere euch, der feine Buttergeschmack halt sich noch eine ganze Weile nach dem Genuss auf
den Lippen und im Gaumen.

Etwas 1000 solche Schnitzel werden im Old Swiss House monatlich vor dem Gast zubereitet.

Auch wenn es meiner Meinung nach vernuinftig ist, dieses Schnitzel nur einmal im Jahr zu geniessen, kann
man naturlich das Old Swiss House auch ofter besuchen. Die Meniikarte bietet neben dem Wienerschnitzel
noch einiges an weiteren Kostlichkeiten.
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