«-..kein Genuss
ist vorlibergehend,
denn der Eindruck,
den er hinterlasst,

ist bleibend...”

(Johann Wolfgang Wi -
~ von Goethe 1749-1832) '
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Old Swiss House

In Bestform seit uber 70 Jahren

Viele sagen, es gibt kein verlassliches Erfolgsrezept fir ein Gourmetre-
staurant, andere sagen der Erfolg liegt in der Kreativitat, wieder andere
behaupten standige Abwechslung ist das Allheilmittel und so geht das
mmer weiter. Warum propagiert keiner laut ung deutlich: Konstanz,
Qualitdt und wahre Gastlichkeit? Wahrscheinlich, klingt das zu langwei-
ig und gute alte Tugenden haben heute kaum noch Konjunktur. Wir

sehen das anders

Das Old Swiss House zu Luzern ist nicht einfach ein Restaurant, das es
schon lange gibt. Keines der Hauser, das mit Hohen und Tiefen irgend-
wie schon immer da war, Das Old Swiss House ist auch nicht nur die
iener Schnitzel-Beiz”, auch wenn es dort das beste Wiener Schnitzel
weit und breit gibt. Das Old Swiss House ist eine Institution. Nie |3sst
man sich dort von kurziebigen Gourmet-Trends irritieren, Was in den

Restaurantklichen im Land gerade mal wieder en vogue ist, spielt fir

das Old Swiss House keine besonders grosse Rolle. Kulinarische Ab-

wege sind hier kein Thema. Im Old Swiss House weiss man was man

kann und setzt darauf; absolut konseqguent

Im Gesprach mit
Philipp Buholzer

DIEI""SIH?’_,;[‘I‘HI'J.’(_}EF-, ich mache mich
auf nach Luzern. Der Besuch im
Old Swiss House steht an. Ich bin
schon gespannt auf das ehrwiir-
dige Riegelhaus, das seit 1931
im Besitz der Familie Buholzer ist
und als gastronomischer Betrieb
gefuhrt wird. Pinktlich ange-
kommen. Herr Buholzer erwartet
mich, Begriissung, im gleichen
Augenblick ist es schon da, das
angenehme Wohlbehagen das
Gastgeber und Gastraum aus
strahlen. Die Raumlichkeiten be-
sitzen den Zauber des 19
hundert. Damit meine ich echtes
authentisches Flair,
varblassten Charme, eines in die
Jahre gekommenen Gourmet-
Tempels. Der Gastgeber, ein ge-
wandter, sympathischer Hausherr,
der sich in der Gastgeberrolle
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General Gusian dient. Seiner
Zeit nutzt der Oberbefehlshaber
ter Schweizer Armee das Old
g'.“."._-:- House gerne unad ::it -'Ilb
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1950 geht alles seinen geregelten




Die Pferde, der
,Bier-Magnat”
und Trudy Buholzer

Gussie” jedoch, ist keineswegs
bereit so schnell autzugeben und
rummt kurzerhand einen ande-
ren Weg. Tags darauf kommt er
srneut zum Essen und Erkund:gt
sich beilaufig, wo edle Pferde
rurm Verkauf stehen: seine Passi-
on sind Palo-, Renn- und Spring-
pferde. Sie ahnen es. Die Pferde
kennerin im Hause Buholzer ist
lrudy. Eine begeisterte Spring-
siterin, die auch schon bei klei-

neren Turnieren siegreich war. So
kommt, was kommen muss. 1952
geben sich Trudy und ,Gussie”
das Jawort. Fiir Trudy beginnt ein
luxurioses Leben im Rampenlicht
in Amerika. Dennoch bleibt ein
bisschen Wehmut, wenn sie an
ihre Heimat denkt. Da trifft sich
gut, dass zu ,Gussies" Imperi-
um auch die Busch Gardens in
Tampa Bay, Florida gehoren, ein
riesiger Vergnigungspark mit
vielen Themenwelten. Die bay-
erische Sektion und das Hof-
brauhaus existieren bereits und
so dauert es nicht lange, bis die
Sektion Old Swiss House steht.
Eine Old Swiss House-Nachhbil-
dung wachst aus dem Boden.

Tisch Nr. 13

"Gussie” Busch Jr, Besitzer der
weltgrossten Brauerei " Anheuser-
Busch®, die damals schon 45.000
Mitarbeiter zdhlt und die Bevol-
kerung rund um den Globus mit
Budweiser versorgt, kehrt im Old
Swiss House ein. Er nimmt an
Tisch Nr. 13 platz. Der Pferdenarr
und Multimillionar findet nicht
nur gefallen an der guten Kiiche,
er ist ,hin und weg" als er seine
Trudy zu ersten Mal sieht. Trudy,
korrekt Gertrude Buholzer, sie
wohnt im oberen Stockwerk des
eigenen Familienbetriebs. Mr.
August A. Busch (,Gussie”), ein
Mann der Tat, bittet Vater Buhol-
zer um Erlaubnis Trudy austihren
zu dirfen. Doch er hat die Rech-
nung ohne den Wirt gemacht,
verrat mir Philipp Buholzer. Mit
einem Schmunzeln erzahlt er mir:
«Schliesslich war Trudy gerade
rmal 19 und Mr, Busch 43 Jahre alt.
Mein Grossvater, Sie miissen sich
vorstellen, ein stattlicher Mann
mit grossen, kraftigen Handen,
stand vor ihm und wehrte das An-
sinnen erst mal kraftig ab. Er hat-
te wenig Verstandnis”.

Nicht ganz 1 : 1, schliesslich ist in
Amerika alles etwas grosser, aber
sehr nahe dran.

Bis in die 19460er wird das Oid
Swiss House USA als Fine Dining
Restaurant betrieben. ,Times are
changing”: Als Zebras und Giraffen
den Platz vor dem Old Swiss House
ercbern, wird daraus die , Safari-
lodge”, ein typisch amerikanisches
Selbstbedienungs-Restaurant



Ubernacht zum Medienstar

Wenn ,Gussie” ein ,Swiss Girl" heiratet geht das natirlich nicht
ohne ein gigantisches Medienspektakel. Das Old Swiss House
wird Ubernacht zum Medienstar in den USA. Das bringt nicht
nur internationalen Ruhm, sondern auch jede Menge interna-

tionale Gaste mit Rang und Namen. Hollywood-Gréssen und

Persanlichkeiten aus Wirtschaft und Politik geben sich im Old

Swiss House die Klinke in die Hand. Viele der Beriihmtheiten

empféngt nun die ,Grand Dame” unter den Gastgeberinnen,

Hanny Buholzer. Die Eltern von Philipp Buholzer, Hanny und
Willy Buholzer, ubernahmen zwischenzeitlich das Old Swiss House
in nachster Generation (1961), Sie
bewohnen mit den vier Kindern,
Regula, Willy, Philipp und Andreas
den ersten Stock des Hauses. Das
Old Swiss House ist und bleibt ein
Hotspot flir nationale und interna-
tionale Prominenz. Viele kommen
wegen des Wiener Schnitzels, des-
sen Zubereitung vor den Augen der
Gaste zelebriert wird, Viele kommen
aber auch wegen des unglaublichen
Weinkellers, den schon Wilhelm
Buholzer angelegt hat. Die Nihe
zu Amerika hat aber auch ein paar
andere Beigaben nach Luzern und
ins Old 5Swiss House gespult, Hier
gab es seiner Zeit die ersten Sand-
wichs mit Salat und die erste Eis-
wiirfelmaschine im Land. Damals
eine Attraktion. Ebenso der rote
Thunderbird, der staunende Blicke
auf sich zog, als er durch Luzerns
Strassen kreuzte

Die Welt zu Gast im Old Swiss House
Um nur einige Persénlichkeiten aus Film,
Wirtschaft und Palitik zu nennan

Jimmy Cater, Richard Nixon, Michail
Gorbatschow, Keanu Reeves, Roger
Federer, Yves Saint Laurent, Fiirst
Rainier von Monaco, Colin Powell,
Kirk Dougals, Lex Barker.... die Liste
liese sich noch lange fortsetzen



,As Time goes by”




Die legendarsten Wein-
Degustationen Uberhaupt

Philipp Buholzer bei / 3
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schworene Gemeinschaft von Weinks

de Rothschild und seine fulminanten Weine. E

‘Hm um Weltklasseproben zu verkosten. Beim Rundgang zeigt mir
Philipp Buholzer einen Karton, der diese Bestimmung hat. Ich denke

las Event findet

nur, warum bin ich nicht dabei? Die Zeit wirde reichen

'.:"]".'r aie

immer im Januar statt, das ginge noch, :

bucht. Die 2017-er Gedenkfeier beinhaltet insgesamt vier Serien:

Chateau Clerc-Milon, Pauillac 1986, 1995, 2005, 2006, 2009

Chateau Mouton-Rothschild, Pauillac 1943, 1957, 1966, 1971, 1979,
eau Haut-Bages-Libéral, Pauillac, 2000 Chiteau Mouton-Rothschild, Pauillac.

3. Serie: 2000 Chate
2000 Chateau Lynch-Bages, Pauillac, 2000 Chateau Grand-Puy-Lacoste, Pauillac,
2000 Chateau Pichon-Longueville-Baron, Pauillac

Chateau Mouton-Rothschild, Pauillac 1982, 1985, 1991, 1994 1998

1. Sene

2. Serie

Santé!

Die finden bei Philipp Buholzer statt. Mehrmals
jahrlich ist das Weinmekka nicht im Bordeaux. sor
dern im ersten Stock des Old Swiss Houses. Ein An
edenken an Baron Philippe
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Classical meets
Haute cuisine

Das  unvergleichliche  Wiener
Schnitzel steht jetzt schon iber
70 Jahre auf der Karte und ist der
Klassiker schlechthin. Es kommt
rund 1.200 mal pro Monat an und
auf den Tisch, Feinstes Kalbfleisch
vom "Baggli®, in der Kiche hauch-
diunn geklopft, am Tisch zubereitet
Ein herrliches Vergnigen visuell
und kulinarisch. Zunachst kommt
der Beistelltisch, die Kupffﬁr;_:far‘ne_
eine Glasschale flr die Butter und
zwei weitere Schalen. Eine mit dem
eigens fiur das Old Swiss House
hergestellten Paniermehl aus krus
tenfreien Toastbrot. Eine weitere
mit der magischen Mischung aus
Eier, Salz, Pfeffer, Muskatnuss und
Parmesan. Ob es noch weiteres
Geheimnis dabei gibt lassen wir
jetzt mal offen. Philipp Buholzer
verrat mir, dass es gar nicht 50 ge-
heimnisvoll ist und dass, das ganze
Ei verwendet wird. Nachdem das
Kalb ausgiebig in Ei und Panier-
mehl| gewendet ist, findet es sei-
nen Weg in die Kupferpfanne, die
auf dem eigens herbeigezogenen
Flambierwagen  zwischenzeitlich
ordentlich auf Temperatur gekom-
men ist. Um den Spass fur Kalori-
enzahler nicht zu mindern, sage
ich lieber nicht wie viel Butter im
guten Kupfer zum Schmelzen ge-
bracht wird, auch nicht, dass zum
Schluss noch reichlich in Butter ge-
schwenkte Brosmeli auf den Teller
wandern. Dann hilft nur noch Ge-
duld - ca. 10 Minuten bis das gute
Stuck zum Verzehr bereit ist. Klar, es
ist ein Schauspiel - die friihe Form
der Erlebnisgastronomie — aber es
ist auch Genuss pur. Klar ist auch,
dass es nicht die Hochkultur des
Kochens ist, die Kliche hat damit ja
nicht wirklich viel zu tun. Das ist der
Job der Serviertéchter oder wenn
Mot am Mann ist" auch der vom

.FPatron” selbst
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Die zierlichen Alt-Meaissen
Porrellanfiguren
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