
P.P. CH-6004 Luzern 

20 Minuten Zürich
Herr Marco Lüssi
Werdstrasse 21
Postfach
8021 Zürich

Restaurant Old Swiss House 
Löwenplatz 4, 6004 Luzern  
Telefon +41 41 410 61 71

info@oldswisshouse.ch
www.oldswisshouse.ch



Traditionelle Metzgete im Old Swiss House
Am 7., 8. und 9. November 2017

An diesen drei TAgen servieren wir
mittags und abends ausschliesslich:

Schlachtplatte
I

Bratwurst mit Zwiebelsauce und Rösti
II

Blut- und Leberwurst mit
Apfelschnitzli, Kartoffelstock

III
Rippli, Speck, Markbein, gnagi,
Sauerkraut und Salzkartoffeln

IV
nochmals das Beste nach eigener Wahl

Fr. 69.– à discrétion

Trüffel für Feinschmecker im Old Swiss House
Am 10., 11. und 12. Oktober 2017

An diesen drei ABenden servieren wir ausschliesslich dieses 

Menü

Mit Olivenöl mariniertes Kalbstartar und Wachtelspiegelei
mit weissem Trüffel

*** 
Apfel-Sellerieschaumsüppchen mit schwarzem Trüffel  

***
Hausgemachte Trüffelravioli mit brauner Butter 

***
Tagliata vom irischen Rindsfilet mit weissem Trüffel

an Kartoffelmousseline und Trüffeljus

***
Beelers Trüffelbrie auf weissem Baguette an Balsamico-Feigensenf

5 gänge Fr. 185.–
4 gänge (ohne Ravioli) Fr. 150.–

Reservationen bitte nur telefonisch unter:
041 410 61 71

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
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